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PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO PARA CONTRATAGAO DE DOCENTES POR TEMPO
DETERMINADO - PROFESSOR DO MAGISTERIO SUPERIOR/SUBSTITUTO

DOCUMENTO COMPLEMENTAR — PARTE INTEGRANTE DO EDITAL N.2 05/2026

A Chefe do Departamento de Ciéncia dos Alimentos da Escola de Nutricdao da Universidade Federal da
Bahia (UFBA), no uso de suas atribuicGes legais e considerando o disposto no item 1.5 do Edital n.2
05/2026, publicado em extrato no Diario Oficial da Unido (DOU) de 18/05/2026 e na integra no
endereco eletronico https://concursos.ufba.br/professor-substituto, torna publico o presente
Documento Complementar, relativo ao Processo Seletivo Simplificado para Contratagao de Docentes
por Tempo Determinado — Professor do Magistério Superior/Substituto, conforme a seguir:

1. DADOS BASICOS

1.1Instancia Responsdvel pela realizaggo do Processo Seletivo Simplificado:
Departamento de Ciéncia dos Alimentos

1.2 Area de Conhecimento: Est. de Alim. e Téc. Gastrondmicas; Gest3o em Gastronomia

1.3 Departamento de Ciéncia dos Alimentos

1.4 Quantidade de Vagas: 01

1.5 Regime de Trabalho: 20 horas semanais.

1.6 Titulagdo Minima: Graduacdo em Gastronomia com titulagdo minima de Especializacdo (Pds-

graduacao /ato sensu).

1.7 Componentes curriculares inicialmente* associados a Area de Conhecimento:

Soefen Nome: Carg,a. Dia/Horér.io de oferta
Horaria: previsto**:

NUTA30 Atelié Gastronomico Il 04 Segunda a Sexta-feira 18:30-22:10

NUTA25 Frutas e Hortalicas 04 Segunda a Sexta-feira 18:30-22:10

NUTA39 Bebidas 04 Segunda a Sexta-feira 18:30-22:10

*Outros componentes curriculares de dreas afins poderdo ser associados d Area de Conhecimento, conforme as
necessidades do Planejamento Académico, inclusive nos semestres letivos subsequentes;

**0 Dia/Hordrio de oferta indicado é uma previséo, podendo haver modificacées, de acordo com Planejamento
Académico em curso. Para semestres letivos subsequentes, poderd haver alteragdo nos dias e hordrios da oferta;
**Verificadas as necessidades do Planejamento Académico, poderd haver oferta de componentes curriculares no
formato de Curso Intensivo.

1.8 As ementas/programas dos componentes curriculares indicados no item 1.7 podem ser
consultadas no Anexo |.
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2. INSCRICOES:

2.1 Periodo: 19/05/2026 e 27/05/2026
2.2 Formato de inscrigdo: As inscricdes serdao exclusivamente realizadas por meio eletronico. A
Chefia do Departamento nao se responsabiliza por solicitagdo de inscricdo nao recebida por
motivos de ordem técnica dos computadores, falhas de comunicagdo, congestionamento das
linhas de comunicagdo, bem como outros fatores que impossibilitem a transferéncia de dados.
Todavia, se as mencionadas ocorréncias forem de exclusiva e comprovada responsabilidade da
Universidade, o prazo serd prorrogado até o dia seguinte ao de normaliza¢dao do acesso.
2.3 Hordrio para inscri¢do: emails recebidos até as 23:59 do dia 27/05/2026
2.4 Local/Enderego: enviar email com a documentagdo descrita nos itens |, II, lll e IV do item 2.5
deste documento complemenetar para o endere¢o nut03@ufba.br indicando no assundo
“INSCRICAO PROCESSO SELETIVO DOCENTE — Incluir nome do(a) candidato(a)”.
2.5 Documentagdo a ser apresentada: conforme o item 6.5 do Edital.
| — “Formulario D — Ficha de Inscricdo do Processo Seletivo Simplificado para Contratacdo de
Professor Substituto” (disponivel em https://prodep.ufba.br/node/1370);
Il - Cépia da GRU e do comprovante de pagamento;
IIl — Os seguintes documentos devem ser enviados eletronicamente no formato PDF:
e a) documento oficial de identidade, para brasileiros/as;
e b) passaporte, para estrangeiros/as;
e ) diploma(s)/titulo(s) referente(s) a titulagdo minima exigida no item 1.6,
revalidado(s)/reconhecido(s) no Brasil se obtido(s) no exterior;
IV — Curriculum Lattes ou Curriculum Vitae atualizado, com os documentos comprobatérios,
em uma via.
Obs: Toda a documentacdo anexada ao e-mail ndo deverd ultrapassar 20mb
3. LOCAL E CRONOGRAMA DAS PROVAS/ETAPAS:

3.1 Endereco: Escola de Nutri¢cdo - Rua Basilio da Gama, S/N — Canela. Térreo.
3.2 Dia/Horario de inicio dos trabalhos:
e  Abertura do processo seletivo - Escola de Nutricdo (Térreo) - 08/06/2026 as 14:00h;
e Sorteio da ordem de apresentac¢do e do Ponto da Prova Didatica - local: Escola de Nutri¢do (Térreo)
—08/05/2026 as 14:10h
e Analise de curriculo - local: Escola de Nutricdo (Térreo) - 08/06/2026 a partir de 14:30h (trabalho
interno da Banca);
e  Prova didatica - local: Escola de Nutri¢do (Térreo) - 09/06/2026 a partir de 14:30h conforme
informado na abertura do processo seletivo
e  Entrevista - local: Escola de Nutricdo (Térreo) - 09/06/2026. Horério: imediatamente apds a
realizacdo da prova didatica ou conforme indicacdo da Banca Examinadora, informado na
Abertura do processo seletivo.

4. PROVAS:
4.1 Serdo realizadas as seguintes Provas:
a) Prova Didatica, com peso 5;
b) Prova de Titulos, com peso 3;

c) Entrevista, com peso 2;

4.2 Pontos para a Prova Didatica: Consultar o Anexo Il.
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4.3 Recursos disponiveis para a Prova Didatica: Computador, TV para projecao (55”), Flip chart e
marcadores.

4.4 Barema/critérios de avaliagdo para Prova Didatica: Consultar o Anexo Il
4.5 Barema/critérios de avaliagdo para Prova de Titulos: Consultar o Anexo IV.

4.6 Barema/critérios de avaliagdo para Entrevista: Consultar o Anexo V.

5. RECURSOS

Observadas as disposi¢des do Edital, inclusive no que se refere a prazos, eventuais recursos
poderdo ser interpostos exclusivamente por meio do email nut03@ufba.br

Salvador-BA, 19 de maio de 2026.

Innds

Prof2 Dr2 Lilian Lessa
Chefe do Departamento de Ciéncia dos Alimentos
Escola de Nutricao
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ANEXO | - EMENTA/PROGRAMA DE COMPONENTES CURRICULARES

Area de Conhecimento: Est. de Alim. e Téc. GastronOmicas; Gestdao em Gastronomia
Departamento (ou Coordenagao Académica): Departamento de Ciéncia dos Alimentos

1) Componente Curricular: NUTA30 - Atelié Gastronomico |l
EMENTA - Desenvolvimento e pratica de atividades em gastronomia, desde o planejamento, criacao,
execucdo, divulgacdo e recepc¢ao, envolvendo os conceitos abordados nas demais disciplinas do
semestre

2) Componente Curricular: NUTA25 - Frutas e Hortalicas
EMENTA - Identificacdo e classificacdo de frutas e hortalicas. A cadeia produtiva de frutas e hortalicas.
Caracteristicas sensoriais e transformacoes fisico-quimicas de frutas e hortalicas. Aplicacdo de
técnicas gastronomicas a frutas e hortalicas

3) Componente Curricular: NUTA39 — Bebidas
EMENTA - Aspectos historicos, econdmicos e sociais do consumo de bebidas e coquetéis nas
sociedades, em especial na sociedade brasileira. A cadeia produtiva das bebidas alcodlicas.
Classificacdo dos diversos tipos de bebidas, segundo as técnicas de producao. Identificacdo e preparo
de diversas bebidas: coquetéis classicos, coquetéis populares, bebidas tipicas, cafés, chds, sucos,
néctar e demais tipos. Técnicas de degustacdo. Harmonizacdo de bebidas e preparacdes culinarias
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ANEXO Il - PONTOS PARA A PROVA DIDATICA

Area de Conhecimento: Est. de Alim. e Téc. GastronOmicas; Gestdo em Gastronomia
Departamento : Ciéncia dos Alimentos
Lista de pontos:

1 - Bases técnicas da cozinha profissional: cortes, fundos, ligacdes, molhos e aromaticos
da gastronomia francesa

2 - Aplicagao de técnicas gastrondmicas a frutas e hortaligas

3 - Técnicas cldssicas e contemporaneas de preparo em mixologia, harmonizacao com
alimentos e fundamentos de analise sensorial de bebidas

4 - Garde manger e gastronomia fria: técnicas, seguranca alimentar e estética na

montagem de preparac¢des
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ANEXO Il - BAREMA/CRITERIOS DE AVALIAGAO PARA A PROVA DIDATICA

Area de Conhecimento: Est. de Alim. e Téc. GastronOmicas; Gestdo em Gastronomia
Departamento : Ciéncia dos Alimentos

Candidato(a):

Itens Pontos Pontuacga
por itens o obtida
1. Plano de aula 10
2. Sequéncia de ideias 10
3. Articulagdo do conteldo dissertado em aula 10
4. Quantidade do conteddo em fung¢do do tempo 05
5. Relagdo professor/contetdo, envolvimento intelectual com o
assunto da aula* 10
6. Organicidade das técnicas e recursos utilizados 15
7. Clareza cognitiva da apresenta¢do da aula** 15
8. Segurancga 05
9. Objetividade 05
10. Fundamentacao cientifica da aula 15
Total de pontos 100

* Relagdo de identidade; de comprometimento; de compreensao produgado; sintonia.
** Transparéncia da informacao apresentada; a informagao tornada facil ao entendimento.

LOCAL E DATA

ASSINATURA DO AVALIADOR(A)
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ANEXO IV — BAREMA/CRITERIOS DE AVALIACAO PARA A PROVA DE TiTULOS
Area de Conhecimento: Est. de Alim. e Téc. Gastrondmicas; Gestdo em Gastronomia

Departamento: Ciéncia dos Alimentos

Candidato(a):

Pontuagao Pontuagao
Maxima obtida

1. TITULOS UNIVERSITARIOS — GRADUACAO (50)
Graduagdo na mesma area (Bacharel/Licenciatura) 50
Graduagdo em drea afim 45

2. TiTULOS UNIVERSITARIOS - POS-GRADUACAO (15)
Doutorado concluido 15
Doutorado em curso 10
Mestrado concluido 12
Mestrado em curso (fase de elaboragdo da dissertagdo) 9
Especializagdo (360h) concluido 8
Aperfeigoamento concluido 6

3. ATIVIDADES DIDATICAS, PROFISSIONAIS E ADMINISTRATIVAS (20)
Ensino superior — mais de dois semestres 6
Ensino superior — até dois semestres 5
Ensino superior — até um semestre 4
Ensino de 22 grau — mais de dois semestres 3
Ensino de 22 grau — até dois semestres 2
Ensino de primeiro grau — mais de dois semestres 1
Docéncia em curso de extensdo 1
Monitoria — minimo de dois semestres 3
Conferéncia, Palestra, Seminario proferido e cursos ministrados na area profissional 1
Aprovagdo em concurso publico na area educacional, nivel superior 3
Aprovagdo em concurso publico na area profissional 2
Aprovagdo em selegdo publica na drea educacional, nivel superior 1,5
Cargo de chefia ou diregdo em Instituigdo de ensino superior - um ano, no minimo, de exercicio 1
Participagdo em banca examinadora — Magistério Superior 1
Tempo de efetivo exercicio profissional na drea do concurso - mais de dois anos 6
Tempo de efetivo exercicio profissional na drea do concurso - até dois anos 5

4, FORMACAO COMPLEMENTAR (5)
Estagios na drea — minimo de 90h 2
Cursos de extensdo na drea — minimo de 60h 2
Participagdo em Congressos, Simpdsios, Encontros na area 1
Quaisquer destas atividades fora da area 0,5

5. ATIVIDADES CIENTIFICAS OU ARTISTICAS OU LITERARIAS (10)
Livro publicado (didatico, cientifico ou literario) 5
Pesquisa cientifica — concluida 4
Pesquisa cientifica — em curso 2
Artigos ou ensaios publicados de natureza cientifica ou literaria 1
Legenda: Os valores entre parénteses sdo aqueles maximos a serem obtidos em cada categoria
analisada.
TOTAL: 100

LOCAL E DATA
ASSINATURA DO AVALIADOR(A)
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ANEXO V — BAREMA/CRITERIOS DE AVALIAGAO PARA ENTREVISTA

Area de Conhecimento: Est. de Alim. e Téc. GastronOmicas; Gestao em Gastronomia

Departamento : Ciéncia dos Alimentos

Candidato(a):

CRITERIOS PONTUACAO MAXIMA PONTOS ADQUIRIDOS
Trajetoria profissional (breve narrativa) 14
Justificativa do interesse pela vaga 10
Motivagao e confianga para atuar na fungdo 10
Percepgdo da importancia do(s) componente(s)
curricular(es) na formagdo do Bacharel em 12
Gastronomia
Proposta para o desenvolvimento do(s) 14
componente(s) curricular(es)
Dominio dos conhecimentos necessdrios para 14
ministrar o(s) componente(s) curricular(es)
Articulagdo entre as ideias e a expressdo oral 10
Seguranga e postura 08
Clareza e objetividade da fala 08
TOTAL 100

NOTA FINAL DA ENTREVISTA = TOTAL/ 10 =

O candidato apresenta disponibilidade para as atividades académicas propostas? (

parcialmente

) totalmente/ ( )

LOCAL E DATA

ASSINATURA DO AVALIADOR(A)
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