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APRESENTACAO

Este relatério pretende descrever as informacgdes solicitadas no Of. Circular n® 6/2020 -
Proplan no que diz respeito as atividades desenvolvidas pelo NUCOP no ano de 2020, para compor
o Relatério Anual de Atividades da ENUFBA.

Apos leitura da sugestdo de roteiro para elaboragdao do Relatorio Anual, presente no Anexo |
do referido Of. Circular, entende-se que compete ao NUCOP especificar apenas os itens 5 -
Infraestrutura e 8 - Recursos Or¢camentarios e Captagdes.

5- INFRAESTRUTURA
5.1 — Numero de salas, de videoconferéncia, gabinetes, auditorios e demais espacos.

A Escola de Nutricdo dispde atualmente de: 01 sala de aula; 01 sala de Congregacao; 01
Auditorio equipado com videoconferéncia; 02 mini auditorios; 02 salas para professores de 20 e de
40 Horas; 48 gabinetes de docentes; 01 Copa; 01 espago para o Diretdrio Académico; 01 espago de
convivéncia; 01 sala para o PETNUT; 01 espaco para o Estoque de Alimentos; 01 sala das camaras
frigorificas e 01 sala do Ultra freezer.

5.2 — Laboratorios da Unidade (quantidade, area fisica, atividades desenvolvidas etc.)

A Unidade possui 14 laboratdrios: Controle de Qualidade; Bioquimica dos Alimentos
(Antigo); Absor¢ao Atdmica; Biotério; Bioquimica da Nutricdo; Téc. De Alimentos (B11); Cozinha
Quente (B02); Panificagao (B04); Restaurante (B05); Técnica Dietética (B14); Analise Sensorial
(B15); Bioquimica de Alimentos (BO1); Nucleo de Avaliagdo Nutricional ¢ o Laboratério de
Informatica. As atividades desenvolvidas nestes laboratérios sdo de ensino, pesquisa e extensao.

5.3 — Acervo e Memorial

Temos uma sala destinada a triagem, separacdo e tratamento do material arquivistico da
Escola e outra sala para a Guarda documental ap6s realizada a intervencao.

5.4 Acessibilidade e tecnologias assistivas (Equipamentos técnicos e mobiliarios
disponiveis na Unidade).

Quanto a acessibilidade arquitetonica a ENUFBA dispde na sua entrada de uma rampa de
acesso e nas suas dependéncias internas, banheiros especificos para PCD em cada andar e 01
elevador. Em relacao as tecnologias assistivas dispomos apenas de 01 teclado modificado para uma
pessoa com baixa visual.

5.5. Acoes ou projetos de sustentabilidade desenvolvidos pela Unidade (Ver Decreto n°
7.746/2012 e instrucdo normativa n° 10/2012 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da
Informacgao).

Quanto as agdes de sustentabilidade a Unidade aderiu ao Programa “Recicle UFBA”.
Atendendo ao Recicle UFBA, a Escola de Nutricdo, separa todo o material reciclavel do organico.
As embalagens de alimentos que sdo, basicamente, caixas de papeldo e embalagens plasticas sdo
separados para a reciclagem. A separacao ¢ feita através de lixeiras identificadas.

A coleta dos residuos organicos, que sdo os restos de alimentos e outros materiais, tais
como, restos de frutos e vegetais, pd de café¢ e cascas de alimentos, folhas outros, ¢ realizada



normalmente pela Limpurb na Universidade, sendo encaminhados para aterro sanitario do
municipio.

A Escola de Nutricao também utiliza nas aulas praticas 6leo vegetal (popularmente, 6leo de
cozinha). Sabendo que este 6leo ndo deve ser descartado na rede de esgoto, por ser fonte de
poluicao ambiental, a Escola buscou uma empresa que realiza a coleta deste tipo de residuo para
descartar corretamente. A empresa fornece os recipientes onde o 6leo ¢ acondicionado ap6s o uso e
depois de esfriar. Quando o recipiente atinge a sua capacidade a empresa ¢ contactada para realizar
a coleta.

Dentro de cada unidade, os colaboradores responsaveis pela limpeza, que sao devidamente
treinados, retiram diariamente os materiais dos coletores, acondicionados em sacos de cores
correspondentes aos tipos de residuos, colocando os materiais em coletores maiores presentes em
cada unidade.

A coleta externa trata do recolhimento dos materiais reciclaveis segregados em cada uma
das Unidades contempladas. Essa coleta ¢ realizada seguindo um roteiro semanal, das segundas as
quintas-feiras. O recolhimento dos materiais nas Unidades ¢ realizado por uma empresa terceirizada
e com um caminhdo bau de pequeno. A equipe que atua realizando esse recolhimento, pesagem e
armazenamento dos residuos reciclaveis ¢ formada por 4 (quatro) colaboradores da referida
empresa. Semanalmente a cooperativa Cooperlix vai ao campus Ondina para recolher os materiais
reciclaveis.

8 - RECURSOS ORCAMENTARIOS E CAPTACOES

Em virtude da pandemia, no ano de 2020 nao houve solicitagao de crédito or¢camentario para
suprimentos de fundos do cartdo corporativo € nem para a aquisi¢ao de géneros alimenticios, por
meio de pregdo, para as atividades praticas dos componentes curriculares dos cursos de
Gastronomia e Nutri¢do desta Unidade.

Nos colocamos a disposi¢ao para quaisquer outras informacdes que se fagam necessarias.

Atenciosamente,
Alessandra Santiago da Silva Ariosvaldo Barbosa dos Santos
Nutricionista Mat. SIAPE N° 1804536 Aux. Laboratério Mat. SIAPE N° 2054448
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